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هنمودهای غذایی ایران ر  

 ـوعتن  و   ادلتع لاص  دو  ترعای   ییعن  حصحی  تغذیـه.  تاس ـحصحی  هتغذیـ  تن داش  ـتن، زیس   المسـ  یاصلـ  رطشـ       

 و   اسـت  بـدن  سـامت  حفـظ  بـرای  ازنی  وردم   وادم   از  یکاف   ـر مقادی رفمص یمعن هب  ادلتع   ه،روزان  یغذای  هبرنامـ  در

 معرفـی(  غذایـی  اصلـی گـروه6)    غذایـی گـروه  هـر  در  کـه  غذایـی  مـواد  مختلـف  انـواع  مصـرف  یعنـی  تنـوع

 غذایـی اصلـی  گـروه6  هـر  از  اسـتفاده  روزانـه غـذای  در  تنـوع  و  تعـادل   از  اطمینـان  راه   بهتریـن.  شـوند  می

 جـای   بـه  یکـی  از  تـوان  می  و  هسـتند  یکسـان تقریبـا  غذایـی  ارزش  دارای   گـروه،  هـر  غذایـی  مـواد.  اسـت

 از اســتفاده  بــا  تــوان  می را  غذایــی  هــای  گروه از  روزانـه  مصـرف   مقـدار  مقایسـه. کـرد  اسـتفاده  دیگـری

 .داد  نشــان  غذایــی  هــرم  شــکل

 چیست؟ Food Pyramid)غذایی )  هرم

 می   جــای  گــروه  هــر  در  کــه  اســت  مــوادی و  غذایــی  هــای   گروه  دهنده  نشــان  غذایــی  هــرم

 ایـن   بـه  کنـد  می اشـغال هـرم  در  را  حجـم   کمتریـن  کـه  هـرم   بـالای  در  موادغذایـی  گرفتـن قــرار.  گیرنــد

 و  قندهـا  ماننـد)  کننـد مصـرف  کمتـر  غذایـی  مـواد از  دسـته  ایـن   از بایـد  بزرگسـال  افـراد  کـه اسـت  معنـی

 گروه  کــه  حجمــی  شــویم  می  نزدیــک  پاییــن  ســمت  بــه  هــرم  بــالای  از  چــه  هــر هـا(  چربی

 مقـدار  کـه  اسـت  معنـی  ایـن   بـه  کـه  شـود  می بیشـتر  دهنـد  می  خــود اختصـاص  بــه  غذایــی  هــای

 .باشـد بیشـتر  بایـد  غذایـی  از مـواد  دسـته  ایـن  روزانـه  مصـرف 

 :غذايي هاي گروه  معرفي 

روزانه   مصرف به  ؛نیاز  سلامت  به   دستیابی  برای  فردی  هر. شود  می   وروان  جسم  سلامت موجب  سالم   غذایی برنامه  یک

 :عبارتنداز  که  شوند  می   تقسیم   غذایی  اصلی   گروه 5   به   غذایی  مواد.دارد  غذایی  گروههای   تمام 

 غلات نان  گروه .1

 ها   میوه.2

 ها   سبزی.3

 آن  های  وفرآورده  شیر.  5 

 ها مغذی  و  مرغ  تخم  حبوبات، .  6

 .گروه گوشتها 7
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 . متفرقه 8

 شوند  مصرف احتياط  با بايد  و شوند  مي محسوب متفرقه گروه   ها شيريني و  ها چربي:كتهن

 

 

 



3 
 

 

 

وغلات:  نان گروه  

  سفيد  سنتي هاي  نان( جو،  نان  بربري، سنگك،)  دار سبوس  نوع بخصوص  نان  انواع شامل گروه  اين غذايي  مواد

  از شده  تهيه  محصولات بويژه آنهاهاي  فرآورده  و  صبحانه غلات ها،  رشته ماكاروني، انواع  برنج، ( وتافتون، لواش )

 .است غلات  كامل  دانه

 

 

 

 غلات  نان گروه از منابع

 برخي( گياهي،  هضم قابل غير  مواد) فيبر  و  پيچيده  هاي كربوهيدرات منبع  غلات و نان  گروه 

 .باشد  مي منيزيوم  و  پروتئين آهن،  ب،  گروه  ويتامينهاي

 .است واحد 11  تا6   روزانه مصرف   شده توصيه   ميزان

  و  سنگك بربري، نان  از متري   سانتي10  در10 برش  يك يا انگشتان بدون  دست  كف يك يا نان م گر  30 ❖

 يا  دست، كف4 لواش  براي نان  و  تافتون

 يا  صبحانه، غلات ليوان چهارم سه  يا گرم  30 ❖
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 يا  پخته،  ماكاروني يا برنج ليوان نصف ❖

  يا  ،(جو  گندم،)  خام غلات  ليوان چهارم يك ❖

 دار  سبوس  نوع  بخصوص ساده  بيسكويت  عدد 3 ❖

 :کنیم  رعایت  وغلات نان گروه از استفاده هنگام در را نکاتی چه

 .كنيد  مصرف  كته  صورت به  را برنج است بهتر

 .کنید  استفاده(  سنگک  و   جو  نان  مثل)  سبوس  حاوی  های   نان  از  بیشتر ❖

  صــورت  بــه  را  آنهــا  اســت  بهتــر  غــات   و  نــان  گــروه  پروتئیــن  کــردن  کامــل  بــرای ❖

  عـدس  ماننـد  شـود  تامیـن   ضـروری  هـای  آمینه  اسـید  همـه   تـا  کنیـد  مصـرف  بــا حبوبـات  مخلــوط

 غیـره   و  نـان  بـا  عدسـی پلـو،   باقـا   مـاش پلـو،  پلـو، 

فیتیک    اسـید  و   شـده  انجام  کامـل  طـور  بـه  آنهـا   در  تخمیـر  فراینـد  کـه  کنیـد  مصـرف  را  نانهایـی ❖

خمیـر   جـای  بـه  خمیرشـان  آمـدن ور  بـرای  کـه  نانهایـی  در.  باشـد  شـده  مهـار  خمیـر  در  موجـود

  موجـود در  فیتیـک  اسـید  و نشـده  انجـام  تخمیـر  عمـل  باشـد  شـده  اسـتفاده  شـیرین   جـوش  از  مایـه

  در  .میشـود  نـان  در  موجـود کلسـیم  و   روی  آهـن،  جملـه  از  ظرفیتـی دو  فلـزات  جـذب  مانـع  نـان

   .میشـود ایجـاد کلسـیم  و   روی  کمبـود  و آن  از  ناشـی  کمخونـی  و  آهـن  کمبـود  نتیجـه

 تلاتنق  داده  بـو  ذرت  برشـته،  گنـدم  برنجـک،   مثـل نمـک  بـدون  یـا  نمـک  کـم  و   داده  بـو  غـات  انـواع ❖

 .کننـد  اسـتفاده   وعـده  میان  عنـوان  بـه  تواننـد  می  آمـوزان  دانش  و  هسـتند  ارزشـی  بـا

های   تبیسکوی  از  دار   کــرم  های  بیســکویت  و   ای   خامــه  های  شــیرینی  و  کیــک  جــای  بــه ❖

 نماییــد   اســتفاده  دار  ســبوس

 غنی  ماکارونـی  و   دار  سـبوس  نـان  از  غذایـی هـای  وعده   بیشـتر  در  برنـج  مصـرف  جـای  بـه  میتوانیـد ❖

 برنــج  بــا  برابــر  غذایــی  ارزش  نظــر  از   امــا  دارنــد،   کمتــری  قیمــت  کــه  فیبــر  بــا  دهش

 .کنیـد  اسـتفاده  تندهس

 است  بهتر  سفید  برنج  از  دارد  بیشتری   سبوس  که   ای  قهوه  برنج   از استفاده ❖

 

 :ها  سبزی گروه

 لوبیا   سبز،   نخود  بادمجان،  هویج،  کلم،  انواع  دار،   برگ   های  سبزی  انواع  شامل  گروه  این

 .باشد  می  زمینی سیب  و   پیاز  فرنگی،  گوجه  خیار،   قارچ،   فلفل،   کدو،   انواع  سبز، 
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 :ها  سبزی گروه منابع

 .است  فیبر  توجهی  قابل  مقدار  و   منیزیوم  پتاسیم،  مانند معدنی مواد ث،   ب،  آ،   های ویتامین   انواع  دارای  گروه  این

 .است واحد5- 3  ها   سبزی  روزانه  مصرف   شده  توصیه   میزان

 :با  است  برابر   سبزی   واحد  هر

 یا   ، (کاهو  و   اسفناج)  دار  برگ  خام  های  سبزی  لیوان1 ❖

 یا   ،  شده  خرد   خام  یا   پخته   های   سبزی   لیوان  نصف ❖

 یا  شده،   خرد  هویج   و  سبز  لوبیا   سبز،   نخود  لیوان  نصف ❖

 متوسط  خیار  یا  هویج   یا  فرنگی  گوجه  عدد  یک ❖

 

 :شود رعایت باید ها سبزی  گروه از استفاده هنگام نکاتی چه

 .کنید  استفاده   فصل  همان  های   سبزی   از  فصل  هر  در ❖

کـه   بسـپارید  خاطـر  بـه.  کنیـد  اسـتفاده   خـام  صـورت  بـه  ها   سـبزی  از  کنیـد  سـعی   ممکـن جـای  تـا ❖

 .کاهـد  می  آن  در  موجـود هـای  ویتامین  و آن  غذایـی  ارزش از  سـبزی  مـدت  طولانـی  پخـت

  آبپـز  صـورت  در  زیـرا.  کنیـد  اسـتفاده   پـز بخـار  روش  از  سـبزیها  پخـت بـرای   کـردن  آبپـز   جـای  بـه ❖

  دسـت  از  پخـت  آب  ریـز  دور  طریـق  از و  رفتـه  بیـن از  سـبزی  ویتامینهـای  از  زیـادی  مقـدار  کـردن

 .میکنـد  کمـک سـبزی   غذایـی  ارزش  و  بافـت,   رنـگ  حفـظ  بـه  کـردن  بخارپـز  کـه  حالـی  در.  میرونـد
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 .کرد  خرد  خیلی  را  آنها  نباید  ها  سبزی   پختن   برای  ❖

 .ببندید  را  ظرف در  پختن  هنگام  به  و  ندهید  حرارت  زیاد  مدت به  را   ها  سبزی ❖

 .کنید  استفاده  پخته  یا  خام  صورت  به   ها  سبزی   از غذا  کنار  در  حتما   غذایی   وعده  هر  در ❖

 .کنید  میل چرب  کم  های  سس یا   و   زیتون  روغن  و  غوره آب,   لیمو  آب با  را   سالاد  کنید  سعی ❖

 . باشید  کودکان  برای   خوب  الگوی  یک   غذایی های  وعده   همراه   ها  سبزی   مصرف   با ❖

  نباشـد  مخلـوط و  شـود  سـرو  گانـه  جدا  صـورت  بـه  کـه  میدهنـد  ترجیـح را   غذاهایـی  اغلـب،   کـودکان ❖

 وسـبز  نارنجـی  و قرمـز  رنـگ  کـه  سـبزیهایی از  و   کنیـد  سـرو  گانـه  جدا  طـور  بـه  را   سـبزیها  بنابرایـن، 

 . کنیـد  اسـتفاده بیشـتر  سـبز  لوبیـا  و  فرنگـی  نخـود  فرنگـی،  گوجه  و  هویـج  ماننـد  دارنـد

  ماهــیمــرغ و   ت، گوشـ  از  جــدا  کــردن  ذخیره  و  کــردن  آماده   خریــد،  هنــگام  بــه  را  ها  ســبزی ❖

 . کنیــد  نگهــداری  خــام

 گل  ای،  دلمــه  فلفــل  فرنگــی،   گوجــهC)   ویتامیــن  از  غنــی  های  ســبزی  و  هــا  میوه  از  روزانــه ❖

 غنــی  های  ســبزی  یــا  هــا  میوه  از  میــان  در  روز  یــک  حداقــل  و(...   و  کیــوی  مرکبــات،  کلــم، 

 . کنیــد  مصــرف (...   و  حلوایــی  کــدو  هویــج، )  A  ویتامیــن   از

 .کنید  ضدعفونی  و  بشویید  دقت  به را  آنها   ها   سبزی  مصرف  از  قبل ❖

 و  ریختـه  آب  لیتـر5   در  را   آن  ابتـدا  اولیـه  شستشـوی  و  کـردن  ک   پا  از  پـس  ها   سـبزی  شسـتن   بـرای ❖

 پـس.  بزنیـد  هـم   بـه  و   کـرده  اضافـه آن  بـه  ظرفشـویی  مایـع(  قطـره5)   خـوری  چای   قاشـق  نصـف

 جـدا  بـرای  کار  ایـن .  بشـویید  سـالم  آب بـا  را   آن  و  کنیـد  جـدا  کفـاب  روی  از  را  سـبزی  دقیقـه5از

 خـوری  چای  قاشـق  نصـف  نمـودن،   عفونـی  ضـد  بـرای .  دارد  ضـرورت  ها  سـبزی   از  انـگل  تخـم  شـدن
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 سـالم   آب  بـا  مجـددا  دهیـد  قـرار  آن  در  دقیقـه5   را   سـبزی  ریختـه،  آب  لیتـر5   در  را  کلریـن  پـرپـودر

 . نماییـد  مصـرف  و  بشـویید

 

 

 :ها میوه گروه

  و ميوه هاي پخته شده بدون شكر   (   خشكبار)  خشك  هاي   ميوه طبيعي ،    ميوه   آب   ميوه،   انواع  شامل   گروه  اين   

 .باشد  مي

 

 منابع گروه میوه ها :  

 درمقایسـه  ها  سـبزی  ماننـد  نیـز   هـا  میوه .  باشـد  می طبیعـی  میـوه آب  و   هـا  میوه انـواع شـامل  گـروه  ایـن     

 آنتی ,  هـا  ویتامین  انـواع  از   غنـی  منابـع هـا  میوه.   .دارنـد  کمتـری   پروتئیـن   و انـرژی دیگـر  هـای  گروه   بـا

( کاروتـن  بتـا   و  سـلنیومC،  A ،E،   ویتامیـن )  ها  کسـیدان  ا  آنتی.هســتند   فیبــر  و امـلاح  انـواع ,  ها  یداناکس

  بــا  مبــارزه و  پیــری  فرآینــد  کاهــش  پوســت،   ســلامت  و  شــادابی  کـه  هسـتند  بخشـی  سلامت  مـواد

  انــواع  شــاملC  ویتامیــن  از  غنــی  هــای   میوه  .اسـت هـا  آن  خـواص  تریــن  مهم   از  زا  ســرطان  عومــل

  کــه  باشــد  می  هــا  توت  انــواع  و(  شــیرین  لیمــو  تــرش،   لیمــو  نارنگــی،   پرتقــال،  ماننــد)  مرکبــات

 کاروتــن  بتــا  از  غنــی هــای  میوه  دارنــد  مهمی نقــش  آهــن  جــذب  افزایــش و  هــا  زخم  ترمیــم  در

 در  نیـز  گـروه   ایـن   مصـرف  کـه(  وهلـو،   شــلیل  خرمالــو،   طالبــی،   از  عبارتنــدA  ویتامیــن  ســاز  پیش)

 مهمی  نقــش  چشــم  ســلامت  و  عفونــت  برابــر  در  بـدن  مقاومـت افزایـش  پوسـت،   خشـکی  از  جلوگیـری
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 قرمــز  و  نارنجــی  زرد،   تیــره،   ســبز  رنــگ  بــه  هــای  میوه و  ها   ســبزی  تمــام  کلــی  بطــور  .دارنــد

 .هســتند  کاروتــن  بتــا  حــاوی

 است   واحد4- 2   ها  میوه روزانه  مصرف   نیاز  مورد میزان

 :با  است  برابر   گروه   این  از  واحد  هر

 یا (  گابی،   یا   پرتقال   موز،  سیب، )  متوسط   میوه   عدد  یک ❖

 یا  انار،  انگور،   توت،  مثل ریز  های   میوه   لیوان  نصف ❖

 یا  میوه،   کمپوت  یا   پخته   میوه   لیوان  نصف ❖

 یا   خشکبار،  یا خشک  میوه   لیوان  چهارم  یک ❖

 طبیعی  و تازه  میوه   آب  لیوان  چهارم  سه ❖

 :شود رعایت باید ها  میوه گروه از استفاده هنگام نکاتی چه

. کنیـد  مصـرف  روز  طـول  در  وعـده  میان عنـوان بـه  را  طبیعـی  و  تـازه آبمیـوه یـا  تـازه  میوه هـای  ❖

 بیشـتر آنهـا  فیبـر  ارزش  از بتوانیـد  تـا  کنیـد،   اسـتفاده   میـوه آب  جـای بـه  تـازه  ای میوه ه بیشـتر از

 .ببرید  بهـره

  دیــدن  بــا  تــا  بگذاریــد  خانــواده  افــراد  دســترس  در  میــوه  بــزرگ  ظــرف  یــک  همــواره ❖

 .شــوند  میــوه مصــرف  بــه  تشــویق  خانــوادهاعضــای    آن

 .کنید  میل  طبیعی   و  تازه  میوه   آب یا تازه  میوه   صبح ها ❖

مصـرف   زمـان  تـا   و  کنیـد  مصـرف   سـریع  کنیـد  سـعی  را  شـده  قطعـه  قطعـه  و  شـده  خـرد  ای میوه ه ❖

 بافـت  بـه  آسـیب  بـا   و  کـردن  قطعـه  قطعـه  و  کنـدن  پوسـت  بـا  زیـرا.  کنیـد  نگهـداری  یخچـال  در

 .شـد  خواهـد  کـم   آن  در  هـا  ویتامین محتـوای  رورم  میـوه بـه

حـد    از  بیـش  و  دارند  سـالمی  پوسـت  و  بافـت  کـه  کنیـد  راخریـداری  هایـی  میوه  خریـد  هنـگام  در ❖

  .اند  نشــده  نــرم
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نظـر   در  را  میـوه  مدرسـه،   وعـده  میان  عنـوان  بـه  همـواره  میـوه مصـرف  بـه  کـودکان  تشـویق  بـرای ❖

 .گیـرد  می  شـکل  کودکـی  دوران  از  کـودکان  ذائقـه  کـه  نکنیـد  فرامـوش  و  بگیریـد

 متفــاوت  هــم  بــا  نیــز  هــا  میوه  ترکیــب  زیــرا.  کنیــد  رعایــت  هــا  میوه مصــرف  در  را  وعتنـ ❖

 .کنیــد  می  دریافــت  را  مختلــف  ترکیبــات  و  هــا  ویتامین   ترتیــب  ـد .بدیــنباش  می

  قبــل  تاس  ـربهت.  شــود  پــاک  آن  طحسـ  از  هــا  آلودگی  تــا  بشــوئید  ـرفمص  از  قبــل  را   امیوه ه ❖

 .کنیــد  جــدا  را هــا  میوه   تپوسـ  از مصـرف

  کنیــد  خــودداری  هــوا  مجــاورت  در  آن  دادن  قــرار  از  کردیــد  جــدا  را  میــوه  پوســت  گــر  ا ❖

 .رود  مــی  بیــن  ازC  ویتامیــن  خصــوص  بــه  آن هــای  زیــرا ویتامین 

هسـتند    افـزوده  قنـد  حـاوی  کـه  صنعتـی ایمیوه ه  آب  خـوردن  از  و  بخوریـد  طبیعـی  ایمیوه ه  آب ❖

 کنید،   پرهیـز

قند   میوه ها این  که  باشید  تهداش  توجه  ولی  کنید  اسـتفاده   کخش  های   میوه از  توانید  می  میان وعده   در ❖

 .کنید  رعایت  را  اعتـدال  باید  آنهـا  مصـرف   در  و  دارنـد  زیـادی

 :لبنیات و شیر گروه

 انواع  از  شود  می   توصیه  که  می باشد( دوغ  و بستنی  پنیر،کشک،   ماست، )    آن های  فرآورده  و شیر  شامل  گروه  این     

 .شود  استفاده   آن   چرب  کم

 

 لبنیات  و شیر گروه منابع

 تامین   منبع بهترین  و   باشد  می   مغذی  مواد سایر  و2  ب  و12  ب  ویتامین   فسفر،   پروتئین،   کلسیم،  دارای  گروه  این

 است. واحد3- 2   لبنیات  روزانه   مصرف  شده  توصیه  میزان   .است کننده کلسیم

 : با  است  برابر   گروه  از این  واحد  یک
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 یا   ، (درصد2/5   از کمتر)    چرب  کم   ماست یا  شیر  لیوان  یک ❖

 یا   کبریت،  قوطی  نیم   و   یک  معادل  معمولی  پنیر   گرم 60  تا   45 ❖

 یا   کشک،  لیوان  چهارم  یک ❖

 یا   دوغ،   لیوان2 ❖

 پاستوریزه   بستنی   لیوان  نیم  و  یک ❖

 :شود  رعایت باید ولبنیات شیر گروه از استفاده هنگام نکاتی چه

 .کنید  استفاده( کمتر  یا  درصد5/2)  چربی  کم   شده  پاستوریزه  شیر  از ❖

 کنید  استفاده   ساده  شیرهای   از هستند،   قند  دارای  که  دار  طعم  شیرهای   بجای  ❖

 .کنید  استفاده   هستند،   چرب  کم  و  نمک   کم   که  پاستوریزه شیر  از شده  تهیه  های  پنیر  از ❖

 بنابرایــن .  تبالاس  تنیبس  دقن  دارمق.  دکنی  تفادهاس د، باش  دهش  هتهی  توریزهپاس  ـیرش  از هکـ  هایی  تنیبس  از ❖

 .نکنیــد  روی  زیــاده  آن مصــرف  در  شــود  می  توصیــه

 دقیقـه10- 5   حداقـل  و  کنیـد  اضافـه  آن  بـه  آب مقـداری ککش  نـوع  هـر  مصـرف  از  قبـل  حتمـا ❖

 .بجوشـانید   زدن  بهـم  درحـال

کم   انـواع  از  کـه شـود  می  توصیـه  کشـک  تهیـه  در  شـده  اسـتفاده نمـک  میـزان  بـودن  بـالا  دلیـل  بـه ❖

 .کنیــد  اســتفاده  کمن

 ن ویتامی  ایـن   زیـرا  کنیـد،   اسـتفاده   اند،   شـده غنـیD ویتامیـن  بـا  کـه  لبنیاتـی  و  شـیر  از  اسـت  بهتـر ❖

 .اسـت  مفیـد  بسـیار  کلسـیم  بهتـر  جـذب  بـرای

 ـرف مص  را  ـتماسو  ســفت  ایپنیرهایوزکت  لا  دونب  یر ش  د، داری  را  «وزکت  لا  لتحم   دم ع»  اریبیم   ماش  گــر  ا ❖

 .نماییــد

 .کنید  توجه  آن  انقضای  تاریخ  به   شیر  خرید  هنگام ❖

 .کنید  نگهداری  یخچال   در  بودار  مواد از  دور  به   و  بسته  مصرف هنگام  تا   را   شیر  ظرف ❖

 نـوع  ایـن  .اســتتر   بمناس  هر ش  از  ج  ارخ های   افرتمس در  لحم  ـرایب دهش  استریل  یر ش  از  ـتفادهاس ❖

  ولـي پـس   كـرد  نگهـداري محيـط  دمـاي  در  مـاه 4   تـا تـوان  مي ( نشـدن  بـاز  صـورت  در)  را  شـیرها

 شـوند  نگهـداري يخچـال  در بازشـدن از
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غ   مر تخم  و گروه گوشت  

 

 اسـتخوان،   سـازنده اجـزای  عنـوان  بـه  هـا  پروتئین.  باشـند  می پروتئیـن  کننـده  تامین  منابـع  گـروه   ایـن

 هــای  واحد  عنــوان  به  چنیــن  هم  آنهــا.  کننــد  می  عمــل  خــون  و  پوســت  غضــروف،  ماهیچــه، 

  های  گوشــت  شــامل گــروه  ایــن.  کننــد  می  عمــل  هــا  ویتامین  و  هــا  هورمون  هــا،   آنزیم  ســازنده

.  اســت غ  مــر تخم  و(  پرنــدگان  و  غ،ماهــی  مر)  ســفید  های  گوشــت(  گوســاله،   و  گوســفند)  قرمــز

 از  تر بیش  ا آنه  از  ـدنب  تفادهاس  تقابلیـ  و  ـددارن  ریبالاتـ  ـکبیولوژی  ارزش از  یهـای حیوان  پروتئین  ـیکل  وربطـ

 میـزان.  اسـت  مغـذی  مـواد  سـایر  و  روی   آهـن،   پروتئیـن،   حـاوی  گـروه  ایـن.  اسـت  گیاهـی ایهـ  پروتئین

 ت.اس  واحـد2-  1  بـا   برابـر  روزانـه  مصـرفشده    توصیه

 :شود رعایت باید مرغ  تخم  و گوشت گروه از استفاده هنگام نکاتی چه

  گوشـت  چربـی.  کنیـد  جـدا  میخـورد،   چشـم  بـه   کـه  را  چربیهایـی  قرمـز  گوشـت  پختـن   از  پیـش ❖

 .شـود  محـدود بایـد  آن  مصـرف  و  اسـت  شـده  اشـباع  چربیهـای  ازنـوع

 .است  کلسترول  زیادی  مقدار  حاوی   مرغ پوست  کنید،   جدا   را  آن  پوست  مرغ،   گوشت  طبخ  از  قبل ❖

بـه   روغـن  کمـی  بسـیار  مقـدار  بـا  آنرا  تمایـل  صـورت  در.  کنیـد  خـودداری  گوشـت  کـردن  سـرخ  از ❖

 دهیـد   تفـت  کوتاهـی  مـدت

 .کنید  مصرف   کم   خیلی  را  غذایی  مواد این.  است زیاد  پاچه  وکله  زبان  مغز، کلسترول  و  چربی ❖

 .آن رابپزیـد  فریـزر  از  کـردن  خـارج  از  بعـد  فاصلـهبلا    بایـد  کنید  آبپز   را زده  یـخ  گوشت  بخواهید  گر   ا ❖

  طبـخ  از  قبـل  سـاعت 24   را   آن  شـود،   خـارج  یـخزده  تحال  از  گوشـت  دمیخواهی  دلیلـی  هـر   بـه  گـر  ا ❖

 .بگذاریـد  یخچـال  در  و   کـرده  خـارج  ازفریـزر

 .کنید  استفاده  قرمز  گوشت  جای  به  ماهی و مرغ مانند  سفید گوشتهای   از  بیشتر   است  بهتر ❖

  گوشــت  آب  کــه  ندهیــد  اجــازه  میکنیــد  خریــداری  را  ســفید  و   قرمــز  گوشــت  وقتــی ❖

 .بچکـد  غذایـی  دیگــرمـواد  روی  تــازه
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  خانــه  بــه  فــورا  را  آنهــا  دریایــی  فرآوردههــای  و  طیــور  قرمــز،   گوشــت  خریــداری  از  دبعـ ❖

  مــدت  بــه  اتــاق  دمــای  در  آنهــا  نگهداشــتن  از  و  قراردهیــد  فریــزر  یــا   یخچــالدر    و  بــرده

 .کنیــد  اجتنــاب  طولانــی

 .کنید  استفاده آنها از  مرتبه2  هفتهای  حداقل.  هستند3  امگا از  خوبی  منبع   آبزیان و  ماهی ❖

  زیــادی  مقادیــر حــاوی  همبرگــر  و  کالبــاس  سوســیس،   مثــل  شــده  فــرآوری  های  گوشــت ❖

 .دهیــد  کاهــش  را  غذاهــا ایــن  مصــرف  اســت ترانــس  و  اشــباع  نــوع  از  چربــی  و  نمــک

  پاسـتیکی  های  کیسـه  از  گوشـتی  محصولات بندیهای  بسـته  در  حتما  .نکنید  رها  پز   نیم   را  گوشت  هرگز ❖

 مـواد  ایـن  صـورت  ایـن  غیـر  در  باشـند  ناپذیـر  نفـوذ  هـوا  و  رطوبـت  به   نسـبت  که  کنید  اسـتفاده

  ارزش  کیفـی   ویژگیهـای  دادن  دسـت  از بـر  عـاوه  کـه  میشـوند  سـطحی  سـوختگی  پدیده  دچار  غذایـی

 .کنـد  می   پیـدا  کاهـش  نیـز   آن  غذایـی

.  میدهــد افزایــش  را  قلــب  کرونــری  عــروق  هــای  بیماری   طــر( خLDLبد )    کلســترول ❖

 و  بــره   گاو،   گوشــت  چــرب  قســمتهای  شــامل  گــروه  ایــن  در  موجــود  غذاهــای   از  تعــدادی

 موجـب  زیـاد  مصـرف  صـورت  در  احشـا و  امحـا  گوشـت  گ،  دا  هـات  معمولـی،   وکالبــاس  سوســیس

 .شـوند  می LDLافزایـش

 .دارد  کمتری   کلسترول  و چربی  قرمز  گوشت  به  نسبت  بوقلمون  و   شترمرغ  گوشت ❖
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 حبوبات و مغز دانه ها گروه 

  

 دانه   مغـز   و   مـاش   لپـه،  ، باقلا  عـدس،   لوبیــا،  انــواع  نخــود،   ماننــد  حبوبــات  انــواع  شــامل  گــروه   ایــن

 امـاح   پروتئیـن،  تامیـن   بـرای   خوبـی  منبـع  حبوبـات  .باشــد  می (...  و  زمینــی  فنـدق،بــادام  بـادام،  گـردو،)  هـا

 آمینه  اســید  تمــام   معمــول  طــور  بــه  گیاهــی  هــای  پروتئین .روند  می  شــمار  به  هــا  ویتامین   برخـی  و

 و   تغلا  مثـل)   گیاهـی  پروتئیـن  دو  حداقـل  از  ترکیبـی  اسـت  لازم   بنابرایــن  ندارنــد  را  ضــروری  هــای

 پلــو،   لوبیا   پلــو،  عدس  مثــل  برســد  بــدن  بـه   بـالا  کیفیـت   بـا   پروتئیـن   یـک  تـا   شـود  مصـرف (  حبوبـات

  یـک  روزانـه  غذایـی  برنامـه  در  شـود  می  توصیـه  .نـان  بـا  لوبیـا  ک  خـورا  و  نـان  بـا  عدسـی  پلــو،   ماش  باقاپلــو، 

 .شـود  مصـرف حبوبـات  گـروه  از  واحـد

(:واحد)  سهم   یک  اندازه  

 خام   حبوبات  لیوان  چهارم  یک  یا   پخته   حبوبات  لیوان  نصف ❖

 پسته   فندق،   بادام،  گردو، )  ها   دانه  مغز  لیوان  سوم  یک ❖

 : شود رعایت باید حبوبات و مغز دانه ها  گروه از استفاده هنگام نکاتی چه

 تامیـن   بـرای مناسـب هـای  وعده   میان(  زمینـی  بـادام  و پسـته  بـادام،   فنـدق،  گـردو، ) مغزهـا  انـواع ❖

 .هسـتند  آهـن  ماننـد  مغـذی  مـواد از  برخـی  و  انـرژی   پروتئیـن،

 توانـد می  آنهـا زیـاد  مصـرف  و  هسـتند  نیـز  چربـی  زیـادی  مقـدار حـاوی  پروتئیـن  بـر   عـاوه مغزهـا ❖

 .بشـود  وچاقـی  وزن  اضافـه  موجـب ❖

 خوریداز  می  را  آن   داده   بـو  وعن  ر گ  ا.  دبخوری  امخ  را(  پسـته  و   بـادام  فنـدق،   گـردو،)  مغزهـا  اسـت  ربهت ❖

 .کنید اسـتفاده   آن نمـک  کـم  نـوع

 بریزیـدو   دور  را  آن آب  و   بخیسـانید  سـاعت  چنـد  پخـت،   از  قبـل  را  حبوبـات  نفـخ،   از  جلوگیـری   بـرای ❖

 .بپزیـد  سـپس

 بـه  تـا  کنیـد  اسـتفاده (...    و  مـاش   لوبیـا،   نخـود،  عـدس، )  حبوبـات  از  کـودکان  غذایـی  برنامـه  در ❖

 . کننـد  عـادت  حبوبـات  مصـرف 
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متفرقه  گروه  

 

  در  شــود  می  توصیــه.  اســت  شــور  تنقــات  و  هــا  چربی   و  قنــدی  مــواد  انــواع  شــامل  گــروه  ایــن

شــود.  اســتفاده کمتــر  گــروه  ایــن  از  روزانــه  غذایــی  برنامــه  

  ز: عبارتندا  گروه   این  غذایی مواد انواع

حیوانـی،  روغـن  دنبـه،   پیـه،  مایـع،  هـای روغن   و   جامـد  نیمـه  جامـد،   هـای   روغن) هـا  چربی  - الـف  

ز مایونـ  مثـل چـرب  های  سـس  و سرشـیر  خامـه،   کـره،   

های   شـیرینی  انـواع   شـکر،   و  قنـد  شـربت،   عسـل،   مربـا،  انـواع  مثـل)   قنـدی  مـواد  و   ها  شـیرینی  - ب  

.....(و  پاسـتیل  کلوچـه،   بیسـکویت،   شـکات،   و   نبـات  آب  پیراشـکی،   انـواع   تـر،  و  خشـک ) 

( نمک  شور،  و  ترشی  انواع  سالاد،   سس  کچاپ،  سس )  ها  چاشنی  و  شورها  ها،  ترشی  - پ  

پودرهــای   و  صنعتــی  هــای  میوه   آب  انــواع قهــوه،   چــای،   گازدار،   های  نوشــابه)  ها  نوشــیدنی  - ت  

 غیــره( و  پرتقــال  پــودر  مثــل  آمــاده

 :شود رعایت باید ها  چربی و ها  قند گروه از استفاده هنگام نکاتی چه

 مایــع  روغــن از  و  شــود  پرهیــز  حیوانــی  روغــن  و   جامــد  نیمــه  و جامــد  روغــن  مصــرف   از ❖

 بــرای  اســت2%   از  کمتــر  آن   ترانــس  چــرب  اســید  میــزان  کــه( نباتــی  روغــن،   معمولــی

 یــا  و  غذایــی مــواد  کــردن  ســرخ  بــرای   کردنی  ســرخ  مخصــوص روغــن  از  و   پــز  و  پخــت

 .شــود  اســتفاده  بــالا  حــرارت  در  غــذا  تهیــه
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 خ  ســر  بــرای  و  خــودداری  طولانــی  مــدت  بــه  و  بــالا  شــعله  بــا  هــا  روغن  دادن  حــرارت  از ❖

 .شــود   اســتفاده  کــردن  ســرخ  مخصــوص  مایــع  روغــن  از  کــردن

 از  کـردن  سـرخ  بـه  تمایـل  درصـورت  و  نمـوده  خـودداری  غذایـی  مـواد  کـردن  سـرخ   از  حدامـکان  تـا ❖

 .شـود اسـتفاده کـم  مقـدار  بـه  کـردن  سـرخ   مخصـوص  روغـن

 .شود  محدود بسیار  ها  چاشنی و   ها  شیرینی   ها،   چربی  مصرف  ❖

 نوشـیدنیهای   آنها  جای  بـه  و  شـود  محـدود  متفرقـه  گـروه  در  شـده  ذکـر  های  نــوشیدنی  مصـــرف ❖

  صنعتـی   هـای  میوه  آب  مصـرف  از.  شـود  میـل  نمـک  کـم  دوغ  و  تـازه  میـوه  آب  شـیر،   آب،   مثـل  سـالم

 .شـود  اجتناب  هسـتند،   افـزوده   قنـد  حـاوی  کـه

 .دارد  ترجیح   دیگری  آشامیدنی  هر   بر  ساده  آب  نوشیدن  تشنگی،   رفع  برای  ❖

 بایـد   زیـاد  نمـک  و  چربـی  داشـتن  دلیـل  بـه  شـده  حجیـم   غـات  هـای  فرآورده  انـواع  و  چیپـس  مصـرف  ❖

 .شـود  محـدود

 .باشد  شده  تصفیه  یددار نمک نوع  از  و  شود مصرف کم  میزان  به  باید   نمک ❖

تاریخ   بــه  خریــد  موقــع.  هســتند  حســاس  حــرارت  و   نــور  هــوا،   بــه  مایــع  هــای   روغن ❖

 اسـتفاده   از  بعـد  هربـار   و  کنیـد  نگهـداری  نـور  از  دور  و  خنـک  جـای  در  را  آنهـا.کنید  توجـه  آن  مصــرف

 .ببندیــد  را  ظـرف  در

 ایـن   ابقه سخو د  وادهخان  در  ر گ  ا   کنـد  می   دیدتش   را   یخون  ر فشا  پـر   بـه   ابتلا  کان ام   ورش  ای غذاه  رف مص ❖

 .کنیـد  عمـل  تـر  جدی  توصیـه ایـن  بـه  داریـد  را   اریبیم

 

 

 

 

 

 

 

 


